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Curriculum  

Laureata in Scienze e Tecnologie Alimentari e PhD in Biotecnologia degli Alimenti. Ha svolto attività di ricerca 
presso il Dipartimento di Scienze e Tecnologie Alimentari dell’Università degli Studi di Milano, dalla fine degli anni 
settanta ad oggi. Dal 1992 al 1995 è stato professore associato all’Università Federico II di Napoli. Attualmente è 
professore ordinario di Scienze e Tecnologie Alimentari. Ha svolto attività didattica presso l’Università Cattolica 
del Sacro Cuore, sede di Cremona, dal 1993 al 1998. Presidente dei Consigli di Coordinamento Didattico dei Corsi 
di Laurea in Scienze e Tecnologia della Ristorazione e di Laurea magistrale (interfacoltà con Medicina e Chirurgia) 
in Alimentazione e Nutrizione Umana. È stato membro del Senato accademico dell’Università degli Studi di Milano 
nel triennio 2003-06. Ha coordinato negli scorsi anni i corsi SIS in Scienze degli Alimenti nella sede di Milano. 
 

Attività di Ricerca  

Le principali attività di ricerca riguardano lo studio dei processi della tecnologia alimentare e lo sviluppo e 
l’applicazione di metodi per la valutazione della qualità dei prodotti alimentari. La qualità è stata studiata con 
particolare attenzione alle proprietà fisiche e alla valutazione statistica multivariata dei dati. Gli interessi di ricerca 
più recenti riguardano l’applicazione della spettroscopia nel vicino e medio infrarosso per lo studio della qualità, 
dei processi di produzione e della shelf-life degli alimenti. Ha partecipato a progetti di ricerca nazionali ed 
internazionali ed è coautore di circa 140 pubblicazioni su riviste internazionali, nazionali o su atti di convegni.  
 

Attività Didattica  

Attualmente insegna Conservazione e Trasformazione degli Alimenti per il Corso di Laurea magistrale in 
Alimentazione e Nutrizione Umana; Conservazione e Trasformazione dei Prodotti di Origine Animale e Micro e 
Macrostruttura degli Alimenti per il Corso di Laurea magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari. 
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