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Curriculum  

E’ professore ordinario di Operazioni Unitarie della Tecnologia Alimentare presso l’Università della Tuscia; 
vicepresidente della SISTAL per il triennio 2009-2012; membro dei Comitati di Redazione di Italian Journal of Food 
Science (IF2007= 0.506), Journal of Food Engineering (IF2007=1.848) e World Journal of Microbiology and 
Biotechnology (IF2007=0.745); delegato italiano del Food Group della Federazione Europea di Ingegneria Chimica. 
Ha svolto ricerca presso il National College of Food Technology (Weybridge, UK) - University of Reading (UK). È 
stato professore associato di Impianti e Processi della Industria Alimentare presso la Facoltà di Ingegneria (Univ. 
Roma I) e straordinario di Industrie Agrarie presso la Facoltà di Agraria (Univ. di Basilicata). È stato coordinatore 
del CCS in Tecnologie Alimentari (2003-2004), del Collegio dei Docenti del corso di Dottorato di Ricerca in 
Biotecnologia degli alimenti (2000-2006) (Univ. Tuscia). È stato presidente SISTAL (2006-2009). 
 

Attività di Ricerca  

Si è dedicato allo sviluppo di processi fermentativi per la produzione di biomasse microbiche, etanolo, ossiacidi 
organici e polisaccaridi, di processi enzimatici per la detossificazione dei vini; di processi a membrana 
(microfiltrazione tangenziale, osmosi inversa, nanofiltrazione, elettrodialisi) per il recupero di cellule e metaboliti 
da brodi di coltura, ed allo studio del comportamento reologico di sospensioni, sistemi gelificati e film inerenti il 
settore delle biotecnologie alimentari. Ha pubblicato 187 lavori su qualificate riviste nazionali ed internazionali ed 
ha presentato 149 comunicazioni (orali e/o posters) a qualificati convegni nazionali ed internazionali. 
 

Attività Didattica  

Operazioni Unitarie della Tecnologia Alimentare (9 CFU) - Laurea in Tecnologie Alimentari; Tecnologie Emergenti 

Sostenibili per l’Industria Alimentare (6 CFU) - Laurea Magistrale in Sicurezza e Qualità Agroalimentare; Impatto 
ambientale nell'industria agroalimentare (2 CFU) - Master universitario di II livello in Nuove professioni: 
l'ambiente come opportunità - indirizzo Sostenibilità ambientale e Life Cycle Assessment del sistema 
agroalimentare. 
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