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Convegno finale: Progetto MILKBIOACTINCAPS

Utilizzo di microincapsulati di composti bioattivi da scarti dell'industria
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Progetto di ricerca presentato

ai sensi del D.M. n. 27443 del 25/09/2018
e finanziato nell'ambito del fondo

per gli investimenti nel settore
lattiero-caseario

b

M’LKB, o ACTl“c'PPg www.milkbioactincaps.com

alimentare come Integratori di mangimi per Il miglioramento dell'attitudine
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fermentativa e della valenza nutraceutica del latte
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Coffee break

I tannini nell'alimentazione della vacca da latte
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Effetto della dieta sul microbiota del liguido ruminale
Teresa Zotta, Eugenio Parente, Emanuela Lavanga, Marilisa Giavalisco, Annamaria Ricciardi

Il latte biofortificato con tannini microincapsulati:
La qualita nutrizionale e aromatica
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La qualita "funzionale”
Silvia Vincenzetti, Giuseppe Santini - UNICAM
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Lunch

Attitudine alla fermentazione di latti biofortificati con tannini microincapsulati
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| formaggi biofortificati con tannini microincapsulati
Il profilo in acidi grassi e la gqualita aromaticao
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La gualita nutrizionale e "funzionale"
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Discussione

Conclusioni
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